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Ferww carte

Uniquement du lundi au vendredi midi

CEnhée auw choin + ?éazﬁawc/wi//ww/a%w* +
Nessert au choin

Dinte 6.00€
Pictiet Litre 10.00€

Tous nos plats sont fait maison

La pizza est préparée dans les regle de I’art

Nous faisons tous nos plats a emporter
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Cuisine

C , ’
Fapas pown b apére
Assiette de charcuterie 12,00€
Jambon blanc, jambon cru, spinata piccante

Planche a partager 35,00€
Jambon blanc, jambon cru, mortadelle pistache, spinata piccante, buratta, focaccia

/
8’7'&7'9% Petite / Grande

Caprese / 14,00€
salade, tomate, burrata, basilic

Salade de chévre chaud - /15,00€
salade verte, vinaigrette, tomate, chausson de chevre chaud cuit au four

Platy chauds

Melanzane alla parmigiana gratiné au four
gratin d’aubergine, parmesan, jaune d’oeuf, sauce tomate basilic

essents du joun

Fromage sec aux choix : gorgonzola, chévre ou parmesan
Assiette de 3 fromages ( sup.menu du jour 3€)

Dessert du jour a I'ardoise

De ce fait, les quantités peuvent étre limitées //
Toutes nos viandes sont Francaises ou UE

Prin nets, - Sensice compnis
feouwy les allengénes v hésiteg pas a demanden en salle.
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| Focaccia 8.00€

k pour accompagner vos plats, pizza blanche huile d’olive, romarin

- Hanghenitar 12.00€

b sauce tomate, mozzarella fiore di latte, olives

" Napolitana* 13.00€ ,

L sauce tomate, mozzarella fiore di latte, capre, anchois, olives

¥ Prosciutio 13.00€

sauce tomate, mozzarella fiore di latte, jambon blanc supérieur, olives

Balgone* 13.00€

I sauce tomate, mozzarella fiore di latte, champignons de Paris, jaune d’oeuf, olives

¥ Paysanne” 13.00€

k créme, mozzarella fiore di latte, lardons, oignons, olives

{ Regina” #ooe §

f sauce tomate, mozzarella fiore di latte, jambon blanc supérieur, champignons de Paris, olives

Piccante 14.00€

sauce tomate, mozzarella fiore di latte, spinata piccante, oeuf, olives

E Biquette” 1.00€

E créme, mozzarella fiore di latte, chévre, miel, olives

- Primasena* 14.00€
' sauce tomate, mozzarella fiore di latte, aubergine, parmesan, olives

F 3 Fonnaggi 15.00€ ¥

b créme, mozzarella fiore di latte, gorgonzola, chévre, olives

t Chonchen 1500€

tomate fraiche marinée, mozzarella fiore di latte, jambon blanc supérieur, roquette, basilic,

¥ parmesan, olives

Parma, 15.00€

tomate fraiche marinée, mozzarella fiore di latte, jambon cru, roquette, basilic, parmesan,

olives

 Jantufo, B00€ §

¢ creme de champignon truffé, mozzarella fiore di latte, champignons de Paris, parmesan, olives §

8 Pistacchio 15.00€

b créeme, mozzarella fiore di latte, mortadelle, pépite de pistache, burrata, olives

Fout supplément 300€ | Fout supplément burnata, 5.00€



MAITRE
RESTAURATEUR

Yins en Pot

Rouge AOC cétes du Rhéne 12cl- verre 3,00€
Rosé AOC IGT Dell’Estate 12cl-verre 4,00€
Blanc IGP Pays d’Oc Viognier 12cl-verre 3,50€
Blanc AOC Mécon village 12cl-verre 4,00€

DOC Montepulciano d’Abruzzo « ZACCAGNINI » 2021

IGT Gran Passion « VENETO »

Yin Rosé

AOP Note Bleue « SAINT TROPEZ » Cote de Provence 2024

Yirs Blancs Francais

AOP Croze Hermitage Signature « MICHELAS ST JEMMS » 2022

Ylins Blancs Ttalien
IGP Rapitala « NERO D AVOLA » Sicilia 2020
DOC Montepulciano d’Abruzzo « ZACCAGNINI » 2022

AOP Croze Hermitage Signature « MICHELAS ST JEMMS » 2022

‘C?/zam/aag/m
Guilleminot

DOCG Prosecco Supérieur « BOLLA »

Labus d'alcool est dangereux pour la santé, 3 consommez avec modération

25cl- 7,00€
25cl- 8,00€
25cl- 8,00€
25cl- 8,00€

12cl-verre 6,00€
12cl-verre 6,00€

12cl-verre 6,00€ 75cl- 25,00€

12cl-verre 7,00€

12cl-verre 6,00€
12cl-verre 6,00€
12cl-verre 7,00€

12cl-verre 15,00€

46c¢l- 13,00€
46c¢l- 15,00€
46c¢l- 15,00€
46c¢l- 15,00€

75cl- 32,00€
75cl- 30,00€

150cl- 48,00€

75cl- 34,00€

75cl- 30,00€
75cl- 32,00€
75cl- 34,00€

75cl- 90,00€
75cl- 26,00€
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