Découvrez notre
nouvelle offre

A partir du 1er Juillet

1 pizza a

emporter

1 soda offert

MIDI ET SOIR
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Ferww carte

Uniquement du lundi au vendredi midi

3 Plats aun choin & la carte et pouwn les pigga”

Dente 6.00€
Pictert Litne 1000€

Tous nos plats sont fait maison

La pizza est préparée dans les regle de I’art

Nous faisons tous nos plats a emporter
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Cuisine

C/ , 4
Fapas pour | apéro
Assiette de charcuterie 12,00€
Jambon blanc, jambon cru, spinata piccante

Planche a partager 35,00€
Jambon blanc, jambon cru, mortadelle pistache, spinata piccante, buratta, focaccia

Planche Géante 70,00€
surprise du chef

Enirées

Caprese 14,00€ / -
salade, tomate, burrata, basilic

Petite / Grande

Salade César 15,00€ / 19,00€
salade, émincé de volaille, crouton de pain, tomate, parmesan, sauce César

Salade de chévre chaud - /15,00€
salade verte, vinaigrette, tomate, chausson de chevre chaud cuit au four

Platy chauds

Melanzane alla parmigiana gratiné au four
gratin d’aubergine, parmesan, jaune d’oeuf, sauce tomate basilic

Pasta del sole
linguine, ail, basilic, tomate confite, jambon cru, burrata

@m@m

Fromage sec aux choix : gorgonzola, chévre ou parmesan
Assiette de 3 fromages ( sup.menu du jour 3€)

Dessert du jour a I'ardoise

De ce fait, les quantités peuvent étre limitées //
Toutes nos viandes sont Francaises ou UE
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?acacco'a,

k pour accompagner vos plats, pizza blanche huile d’olive, romarin

| Manghenitar

b sauce tomate, mozzarella fiore di latte, olives

 \epoltana

i sauce tomate, mozzarella fiore di latte, capre, anchois, olives

/' ? . *
b sauce tomate, mozzarella fiore di latte, jambon blanc supérieur, olives

 Calgone-

| sauce tomate, mozzarella fiore di latte, champignons de Paris, jaune d’oeuf, olives

Regina #.00€ |

b sauce tomate, mozzarella fiore di latte, jambon blanc supérieur, champignons de Paris, olives

; 93 fo* 14.00€

F sauce tomate, mozzarella fiore di latte, spinata piccante, oeuf, olives

| - Biguetto

| creme, mozzarella fiore di latte, chévre, miel, olives

‘~ @Wnawm*
} sauce tomate, mozzarella fiore di latte, aubergine, parmesan, olives

- creme, mozzarella fiore di latte, gorgonzola, chevre, olives

b Chanchan, 15.00€

I tomate fraiche marinée, mozzarella fiore di latte, jambon blanc supérieur, roquette, basilic,
} parmesan, olives

Papma, 1500 &
| tomate fraiche marinée, mozzarella fiore di latte, jambon cru, roquette, basilic, parmesan,
¥ olives

 Yegétanienne 17.00€

¢ sauce tomate, mozzarella fiore di latte, aubergine, artichaut, champignons de Paris, olives

| Tantufo 18.00€ §

¢ creme de champignon truffé, mozzarella fiore di latte, champignons de Paris, parmesan, olives §

§ Pustacchio 2000€ §

¢ creme, mozzarella fiore di latte, mortadelle, creme de pistache, burrata, pesto, olives

Fout supplément 300€ | Sout supplément burnata 500€
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Yins

Yins en Pot
Rouge AOC cétes du Rhéne
Rosé AOC IGT Dell’Estate
Blanc IGP Pays d’Oc Viognier

12cl- verre 3,00€
12cl-verre 4,00€
12cl-verre 3,50€

Blanc AOC Mécon village 12cl-verre 4,00€

DOC Auramadre BIO « CASTEL DEL MONTE » 2018

DOC Montepulciano d’Abruzzo « ZACCAGNINI » 2021

IGT Gran Passion « VENETO »

Yin Rosé

Rosé AOC IGT Dell’Estate « TREVENEZIE » 2022

Yins Blancs Francais

AOP Croze Hermitage Signature « MICHELAS ST JEMMS » 2022

IGP Rapitala « NERO D AVOLA » Sicilia 2020
DOC Montepulciano d’Abruzzo « ZACCAGNINI » 2022

AOP Croze Hermitage Signature « MICHELAS ST JEMMS » 2022

ghmwag/w/x
Guilleminot

DOCG Prosecco Supérieur « BOLLA »

Labus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommez avec modération

25cl- 7,00€
25cl- 8,00€
25cl- 8,00€
25cl- 8,00€

12cl-verre 6,00€
12cl-verre 6,00€
12cl-verre 6,00€

12cl-verre 6,00€

12cl-verre 7,00€

12cl-verre 6,00€
12cl-verre 6,00€
12cl-verre 7,00€

12cl-verre 15,00€

46c¢l- 13,00€
46c¢l- 15,00€
46c¢l- 15,00€
46c¢l- 15,00€

75cl- 28,00€
75cl- 32,00€
75cl- 30,00€

75cl- 28,00€

75cl- 36,00€

75cl- 30,00€
75cl- 32,00€
75cl- 36,00€

75cl- 90,00€
75cl- 26,00€
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